
Keine Frage des Formats: Premium-Qualität in 
kleinen Größen 
Weihenstephan präsentiert erstmalig feine Butter in 125 g und macht 
Singles mit fünf raffinierten Rezepten großen Appetit 

Freising, 08. Juli 2016; Ab September 2016 erweitert Weihenstephan sein 
Sortiment an Milchprodukten und bringt seine beliebte Butter in der 
praktischen 125 g Größe in den Handel. Mit dieser Einführung kommt die 
Molkerei den Bedürfnissen der Verbraucher von immerhin 15 Millionen 
Singlehaushalten  nach bedarfsgerechten Größen nach.  1

Dies gilt auch für die Anfang 2015 eingeführte Weihenstephan H-Milch im 
0,5 Liter Tetra Pack. So ist selbst bei geringerem Konsum die Frische der 
Produkte garantiert. 

Sind die beiden kleinen „Großen“ schon für sich ein Genuss, lassen sich 
daraus auch raffinierte Gerichte für eine Person zaubern. Dafür hat 
Weihenstephan fünf Rezepte vom süßen Frühstück bis zum deftigen 
Abendessen entwickelt, die nicht nur Singles begeistern. 

Klein, aber oho. 
Die 125 g Butter steht ihrer großen Schwester in Punkto Qualität in nichts 
nach: Feiner Rahm verleiht ihr einen unverwechselbaren frischen und 
re inen Geschmack und mach t s ie dank e ines spez ie l l en 
Rahmreifungsverfahrens streichzart. Aus diesem Grund verdient auch sie 
die Original Weihenstephan Butterprägung.  

Bei der 0,5 Liter H-Milch bleibt genau wie bei der großen 1,5 Liter H-Milch 
durch ein speziell entwickeltes und schonendes Herstellungsverfahren der 
frische Milchgeschmack nahezu erhalten – bei unveränderter Haltbarkeit 
und stets erstklassiger Qualität Schluck für Schluck.  
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Die Rezepte: 

• Milchshake-Bowl/Schüssel mit Blaubeeren 

• Schokopancakes mit Schokosauce und Himbeeren 

• Brezensalat mit Kirschtomaten, Avocado und Koriander 



• Portions-Spinat-Kürbis-Lasagne mit Schafskäse (ohne 
Nudelblätter) 

 

• Semmelschmarrn mit Blaubeeren 

Die Weihenstephan Butter 125 g ist ab September 2016 für 1,09 Euro 
(UVP) und die Weihenstephan H-Milch 0,5 Liter für 0,79 Euro (UVP) im 
Handel erhältlich.  

Mehr Informationen unter 



www.molkerei-weihenstephan.de  

http://www.molkerei-weihenstephan.de


Über die Molkerei Weihenstephan: 
Die Molkerei Weihenstephan GmbH & Co. KG blickt auf fast 1.000 Jahre Erfahrung 
in der Milchverarbeitung zurück. Dabei vereinen sich Tradition und modernste 
Methoden, um den Rohstoff Milch mit seinen wertvollen Inhaltsstoffen so schonend 
wie möglich zu verarbeiten. 
Höchste Sorgfalt bei der Herstellung und die Verwendung erlesener Zutaten 
garantieren die Premium-Qualität der Molkereiprodukte und bilden die Basis für 
höchsten Genuss. Das Unternehmen unterhält ein ausgezeichnetes 
Qualitätsmanagement. Dank intensiver Forschung und Entwicklung entsprechen 
die Erzeugnisse des Unternehmens immer dem neuesten Stand der 
Lebensmittelsicherheit. 

Für Rückfragen:     

Molkerei Weihenstephan Serviceplan Public Relations  
Nicole Kormann Daniela Laux 
Milchstraße 1  Brienner Straße 45 a-d 
85367 Freising 80333 München 
Telefon: 08161 172 205 Telefon: 089 2050 4159 
E-Mail: Nicole.Kormann@molkerei-weihenstephan.de  E-Mail: d.laux@serviceplan.com 
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